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vol.02

①無角を楽しむコース (予定 )

＋
選べる追加オプション 2種（料理のみも可）

②無角和牛の飼育現場ツアー ③キャンプ場　宿泊

フルコース 6品程度、ペアリングドリンク付き
¥15,000 ／人（税込）
定員 10 名程度

タイムスケジュール

¥1,100 ／人（税込）
※移動用の自家用車必須

キャンプセット付き
¥22,000 ／ 1 組 2名（税込）

1名追加につき ¥5,000
（最大合計 4名まで）

＜ツアー付きの場合＞ ＜料理のみの場合＞
15:50
16:00-17:45
18:00-20:00
20:00-21:00
21:00

集合・受付
無角和牛の飼育現場ツアー
コース料理のお食事
焚き火を囲んでシェフとの交流会
解散

17:45
18:00-20:00
20:00-21:00
21:00

集合・受付
コース料理のお食事
焚き火を囲んでシェフとの交流会
解散

※お支払いは現地にて。現金のみとなります。
詳細はHPをご確認ください。

※宿泊の場合は翌日 11:00 にチェックアウト

1987 年大阪生まれ。大阪リッツカールト
ンやフランスパリの１つ星「sola」やア
メリカNYの「kajitsu」で修行。山口市
に移住して、築 100 年の古民家をセルフ
リノベーションし、2019 年に「やまぐち
BISTRO328」を開業。2021 年より 1組
限定のレストランに変わり「mitsuwa」
に改名。自家農園では年間 100 種類以上
育て「農園野菜×山口食材」の独創的な
料理を提供しています。

〈主催〉無角和種振興公社

〈協力〉mitsuwa

〈問い合わせ〉090-9837-3084( 担当者直通 )

三和慎吾

シェフの調理で、阿

武町の誇る希少な無

角和種を、美味しく

いただくイベント。

ただ食べるだけでは

なく、牧場ツアーや

キャンプ場での宿泊

がセットにでき、お

好みのスタイルでお

楽しみいただけます。
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